
 

ASAR, Asociación de Sumilleres de Aranda y La Ribera 

Pza. San Esteban 3 bajo- 09400- Aranda de Duero (Burgos) 

Tef. 947 51 40 45/ Fax. 947 50 92 12/ asar@asemar.es 

 

 
Descubre la Excepcionalidad de los Vinos Montilla-Moriles 

en una Exclusiva Cata Organizada por ASAR 
 

Aranda de Duero, 16 de febrero de 2024 - La Asociación de Sumilleres de Aranda y La Ribera (ASAR) 

organiza una experiencia única para los amantes del vino: una Cata de Vinos Montilla-Moriles. Esta 

degustación especial, que tendrá lugar el 20 de febrero de 2024 en Tu y Yo Taberna en Aranda de 

Duero, ofrecerá a los asistentes la oportunidad de explorar la riqueza y la diversidad de estos vinos 

excepcionales. 

 

 

 

 

Detalles del Evento: 

 

Fecha: 20 febrero 2024 

Lugar: Tu y Yo Taberna Moderna (C/ La 

Sal 6 de Aranda de Duero) 

Plazas Limitadas 

Precio socios ASAR: 10 € 

Precio socios sectoriales: 15 € 

Precios no asociados: 20 € 

 

Inscripciones en asar@asemar.es o 947 

51 40 45 (WhatsApp)  

 

 

 

Los vinos de Montilla-Moriles son un verdadero tesoro enológico, caracterizados por su singularidad y 

calidad incomparable. La variedad principal, Pedro Ximénez, es el pilar fundamental en la elaboración 

de estos vinos, destacando por su idoneidad para la crianza biológica, oxidativa y la producción de 

vinos dulces naturales. Esta variedad, junto con unas condiciones climáticas extremas y un suelo único 

con propiedades ideales para el cultivo de la vid, contribuyen a la creación de vinos con características 

únicas y excepcionales. 

 

La combinación de una vendimia seleccionada, técnicas de elaboración que fusionan lo tradicional con 

las tecnologías más avanzadas, y un sistema de crianza bajo velo de flor, da como resultado unos vinos 
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que son verdaderamente únicos en su clase, ofreciendo una experiencia sensorial incomparable que 

deleita los sentidos. 

 

Aunque la uva Pedro Ximénez es la estrella indiscutible en la elaboración de los vinos Montilla-Moriles, 

también se elaboran vinos excepcionales con otras variedades blancas autorizadas en la D.O.P., como 

Layren, Baladí, Verdejo, Moscatel de grano menudo, Moscatel de Alejandría, Torrontés, Chardonnay, 

Sauvignon Blanc y Macabeo, añadiendo aún más diversidad y complejidad al panorama vinícola de la 

región. 

 

Esta Cata de Vinos Montilla-Moriles será una oportunidad imperdible para descubrir y apreciar la 

magia de estos vinos excepcionales, guiados por la experiencia de la reconocida experta en vinos, 

Cristina Tierno, CEO Efecto Directo. 

 

Para más información y reservas, contactar con ASAR a través de los siguientes medios: 

 

Teléfono/ WhatsApp: 947 51 40 45 

Correo electrónico: asar@asemar.es  

 

¡No pierdas esta oportunidad única de sumergirse en el 

fascinante mundo de los vinos Montilla-Moriles! 

 

 
Sobre ASAR: 

La Asociación de Sumilleres de Aranda y La Ribera (ASAR) tiene como objetivo principal promover la 

cultura del vino y fomentar la excelencia en la sumillería. A lo largo del tiempo, ASAR ha demostrado 

ser un referente en el sector, brindando a sus socios oportunidades únicas de aprendizaje y 

experiencias enológicas. La asociación se enorgullece de su firme compromiso con la calidad y el 

fascinante mundo del vino. 
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