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4 profesionales de ASAR representarán Aranda de Duero en el 

Concurso Regional de Sumilleres 2024 

 

 

La Asociación de Sumilleres de Aranda y La Ribera (ASAR) y Aranda de Duero contará con cuatro sumilleres 

para competir en el Concurso de Sumilleres de Castilla y León 2024, el próximo 5 de marzo, a partir de las 

10:30 horas en el Hotel La Galería de Burgos. Esta representación es un testimonio del compromiso y la 

excelencia que ASAR promueve en el campo de la sumillería. 

 

En representación de Aranda de Duero, contaremos con la participación de cuatro profesionales de la 

sumillería, quienes buscarán destacarse en las diversas pruebas que conforman el certamen. Los sumilleres 

asistentes en representación de Aranda de Duero son: 

 

• Miguel Antonio Cámara 

• Jaimie Fieldhouse  

• María Larriba de  

• Jennifer González  

 

 
 

Este concurso, que reúne a los mejores sumilleres de la región, promete ser una jornada emocionante y 

llena de talento. La competencia requerirá que los participantes estén debidamente uniformados con el 

traje de Sumiller, cumpliendo así con los estándares de elegancia y profesionalismo que caracterizan a este 

gremio. 

 

NOTA 

de PRENSA 
Comunicación del 4 marzo 2024 
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El objetivo principal de este concurso es seleccionar al mejor sumiller de cada asociación, quien 

posteriormente representará a su región en el prestigioso Campeonato de España, a celebrarse en el 

reconocido Salón Gourmets de Madrid. 

 

La competencia se dividirá en varias etapas, comenzando con las Semifinales, donde los participantes 

enfrentarán un desafío que pondrá a prueba tanto su conocimiento teórico como sus habilidades prácticas 

en la cata de vinos y productos relacionados. Los tres mejores puntajes avanzarán a la Gran Final, donde se 

enfrentarán a pruebas aún más exigentes, incluyendo una prueba sorpresa que pondrá a prueba su ingenio 

y destreza. 

 

El concurso será un evento lleno de emoción y habilidad, destacando lo mejor del talento enológico de la 

región. 

 

La Asociación de Sumilleres de Aranda y La Ribera, ASAR, tiene por objeto la coordinación de las actividades 

que permitan el estudio, la promoción, el cuidado y fomento del prestigio de los profesionales de la 

sumillería. 


